Le Lutece

CL’instant vichyssois entre parenthéses)

—é NOTRE ETABLISSEMENT VOUS PROPOSE DES PRODUITS FRAIS ET FAITS MAISON



0cCa-Lola, LocCa Zero, sprite © ,90
Orangina, Oasis Tropical 25cl 390¢| | Bud 2,20¢]3,20¢) 4,40¢|6,00¢
Fuzetea péche 25cl 3,90¢| | Leffe Blonde 2,550¢4,50¢ 6,00¢820¢
Schweppes Agrumes 25cl 390¢| | Leffe Ruby 2,80¢14,50¢ 6,00¢ |8,20°¢
Franklin - Ginger beer 20cl 3.90¢| | Biere dumois  2,80¢|4,50¢ 6,00¢|8,20°¢
Red Bull 25¢1 3.90¢| | Hoegaarden 2,90¢14,60¢ 6,20¢|8,40°¢

; ’ blanche

Perrier 33cl 3,90°¢

1 €
Ll.monade 25cl 3,60 BOUTEILLE

€
D'1abo%ol,25c1 ! 2’90 Licorne black 4,80°¢
€

JSlrog af e?u §{5A?UCH 20cl 3’30 Choutfe oo

us de fruits C ,90 €
(ACE, ananas, ananas-coco, Dssperados 480°¢
orange pulpe, pomme, fraise, tomate, banane) Biere sans alcool 4,80 °¢
Fruits pressés (orange, citron ou pamplemousse) 4,50 € .
Pulco citron 260¢| | APERITIFS
S;pplément sirop N 0.30° 2cl | 5cl | 12l | 15cl
Coco faie, péche frmbote st pesion,grenadine, | | Ricard, Pastis, 3206
kiwi, menthe verte, orgeat, pamplemousse rose, vanille, g i )
violette) Americano maison 7,50 ¢

Porto rouge, blanc 430¢
Martini 430°¢

EAUX 33l 75l | | e e
Tl.’lonon, ' 2.90°¢ 4.20¢ Kir Royal (Champagne - 10,50°¢
Vlchy Célestins (Gazeuse) 3,30°¢ 4.60°¢ cassz:s, fraise, milre, péche,
Saint-Géron / 6,20 ¢ devignes)
Vals / 4,40 ¢

DIGESTIFS 4cl

Armagnac Uby Oak 7,00°¢

(Offre un bel équilibre entre la fraicheur et la douceur grdce a ces notes vanillées subtilement épicées.

On ressent également des arémes de fruits jaunes).

Cognac VS ABK6 7,50 ¢

(Le premier nez présente des notes boisées et vanillées. Il évolue vers des senteurs de fruits frais, de fleurs

blanches et de miel).

Grand-Marnier 7,00 ¢

Limoncello 5,50°¢

Mirabelle, Poire William’s 7,00 ¢

Cristille 6,00 ¢

Supplément soda ou jus de fruits 0,50 ¢



Bellevoye Blanc 350¢ 6,00 ¢ (Epices et fruits murs, finale sur l'amande)
Whisky Hedgehog 450¢ 8.00°¢ Whisky Edradour 10 ans Sjnglg Malt 10,00¢
Distillerie de M.Blthazar (L'une des plus petites d.zstzllerzes d’Ecosse.
& Hérisson (03) Profil doux, fruité et épicé)
IRLANDE 4cl JAPON 4cl
Whiskey The Pogues Blend. 50% Malt, 7,50¢ | Whisky Yamazakura Blend 9,50°¢
50% Grain (Gourmand avec des notes (Notes légeres et soyeuses, sur les fruits
de muscade, de miel et d'agrumes) a chair blanche et agrumes, finale sur la vanille)
COOLS Supplément soda ou jus de fruits 0,50 ¢
AL LS 4cl
Bailey’s 6,00¢| | COCKTAILS SANS ALCOOL
Get 27 6,00°¢ .
Roval Menthe Génést: 6.00¢ Virgin Colada 6,50 ¢
Oyl enJF c en?SUn? ) 40 Sirop de rhum sans alcool, jus d'ananas, purée de coco,
La Mandarine Louis Philippe 7,00¢ lait, sirop de sucre de canne
' : e | | Virgin Mojito 6,50 ¢
Tequila, Vodka, Malibu 6,00 rg J1 )
Jagger Bomb 6,00 ¢ Citron vert frais, menthe fraiche,
{ ) . sirop de canne, eau gazeuse
Gin Tonic Bombay Sapphire 7,00¢ | | Bora Bora 6.50 ¢
Rhum Havana Club 3 ans 6,00 ¢ Jus d’orange, jus d’ananas, sirop de fruit ,
Plantation Barbados 5 ans 8,00¢ de la passion, pulco citron, grenadine
D'irrésistibles notes patissieres qui cotoient Bloody orange 6,50 ¢
leraisin, le tabac et la guimauve Jus de tomate, jus d’orange, jus de citron
JM Rhum Ambré Jardin fruité 9,00¢ | | jaune pressé, sel de céleri
Senteurs de fruits exotiques. On reconnait lananas, la Paradisio 6,50
banane, ainsi que les notes de miel, vanille et agrumes . .
Jus de mangue, jus de banane, jus d'ananas
Zacapa 23 .~ 13,00¢ cannelle en poudre
Complexe, genéreiix et profond. Saveurs abricot, . cal .
structuré par le chéne et des notes de muscade, de cuir Cubain Tropica , , 6,50
et de tabac. Avec un équilibre de touches épicées de Jus de mangue, jus de fruit de la passion,
cannelle et de gingembre sirop de fraise
Mojito 8,90°¢
COCKTAILS AVEC ALCOOL Rhum blanc, citron vert frais, menthe verte,
e 890 sirop de canne, eau gazeuse
aiquir , , il Mojito Royal 11,50¢
Rhum blanc, Jus de citron vert, sirop de canne . Rhum blanc, citron vert frais, menthe verte,
Spritz 90 sirop de canne, Champagne, Angostura
Prosecco, Aperol, eau gazeuse, rondelle orange ) Sex on the beach 8.90°¢
SPﬂtZ Sa,mt'Germam 8,90 Malibu, Vodka, jus d’orange, jus d’ananas,
Liqueur S?mt—Germam, Proscecco, eau gazeuse, trait de grenadine
gm‘éelzef]‘;m”ge 800t Pina colada 8,90 ¢
LG Il ) . , 90 Rhum blanc, jus d'ananas, creme de coco,
Rhum havana, citron vert frais pressé, Coca-Cola ) sirop de canne
Blue Margarita 8,90 Moscow Mule 8.90¢

Tequila, curagao bleu, citron vert, Cointreau, sucre de canne

Vodka, ginger beer, jus de citron vert pressé

UOLIDUPPOUL D2AD LIULOSIUOD D PIUDS D] Ln0od XNaLdFUDp 159 1009]0,p SNQD,]



La Bourbonnaise
Saucisse seche / Jambon de pays / Tomme de vache aux fleurs /
Cantal / St Nectaire / Pickles maison

La Toscane
Foccacia snackée / Stracciatella tartuffa / Jambon d’Auvergne /
Mozzarella panée

La Libanaise
Cigare a la feta/mozza et a la menthe fraiche / Houmous / Falafels /
Caviar daubergines / Pain pita

La Comtesse
Comtesse de Vichy a l'ail des ours (Fromage local gratiné au four) /
Pain de meule / Jambon d’Auvergne / Mesclun

19,00¢

21,00¢

21,00¢

21,00¢



Menu du jour Simple
19,90°¢

Entrée + plat
ou

Plat + dessert

Menu du jour Complet
22,90°¢

Entrée
+ plat

+ dessert

Menu enfants jusqu’a 12 ans
s 12,00¢
Poulet pané / frites

ou
Coquillettes a la bolognaise

et
Moelleux au chocolat
ou

Une boule de glace
et

.
......
......
.......



Asperges fraiches
Sauce mousseline / rapé d'ceuf dur / Croltons au beurre noisette

Saumon Gravelax
Aux herbes et agrumes / creme montée acidulée

Os a moelle de boeuf gratiné au four,
Pain de meule grillé / Moutarde de Charroux

Terrine de Cochon confit
Mesclun / Pickles maison

Carpaccio de boeuf
Pesto de roquette / copeaux de Cantal / Mesclun & Pickles maison

Téte de veau croustillante
Sauce gribiche a la moutarde de Charroux

LES SALADES

Salade de Poulpe a la méditerranéenne

Mesclun / Tomates cerises / Poivrons / Concombre / Vinaigrette poivrons confits

La César
Salade Romaine / Sauce César / Copeaux de parmesan /

Aiguillettes de poulet croustillantes / Lard grillé / Croutons de pain de meule

Avocado toast

Tartine de pain de meule / Cream cheese citronné / Avocat / Saumon fumé /

Graines de courge et mesclun de saison

13,90¢

10,90°¢

14,90¢

9,90¢

13,90¢

14,90¢

19,50¢

19,50¢

19,50¢



Filet de bar 22,90°¢
Purée de petits pois au wasabi / Carottes multicolores

Dos de saumon d’Ecosse 22,90°¢
Riz aux graines / Pois gourmands / Beurre aux citrons brilés

Les Viandes :

Entrecote Charolaise 300g 33,00¢
Beurre Maitre d’hotel truffé

Ribs de boeuf basse température 26,00°¢
Sauce barbecue maison

Bavette d’Aloyau Angus 23,00°¢

Accompagnement au choix : Frites paysannes ou écrasé de pommes de terre a 'huile
d'olive et aux fines herbes

Pour vous faire plaisir, Sauce au choix : Bleu / Cheddar / Poivre 1,90¢
Nos Plats Signatures :
Dahl de lentilles du Puy 18,00°¢

Créme de curry / Epinards / Crolitons au beurre noisette

Lutece Burger 21,90¢
Pain du boulanger / Steak haché du boucher / Oignon rouge / Tomate / Sauce cheddar /
Poitrine grillé / Frites paysannes

Lutece Burger Veggie 19,00¢
Pain du boulanger / Galette falafel maison / Fromage blanc aux fines herbes /
Oignons rouges / Tomate / Concombre / Frites paysannes

ACCOMPAGNEMENT

Assiette de frites paysannes 40¢
Sauces : bleu, poivre ou cheddar 1,90¢




ENTREES

Terrine de Cochon confit
Mesclun / Pickles maison

ou

Saumon Gravelax
Aux herbes et agrumes / creme montée acidulée

PLATS

Bavette d’Aloyau Angus
Frites paysannes

ou

Dahl de lentilles du Puy

Créme de curry / Epinards / Crolitons au beurre noisette

DESSERTS

Tiramisu café au mascarpone
ou

Financier moelleux

Aux amandes / Creme a la feve de Tonka / Creme glacée a la pistache Movenpick



Financier moelleux 6,90 ¢
Aux amandes / Creme a la feve de Tonka / Creme glacée a la pistache Monvenpick

Tiramisu café au mascarpone 7,90¢

Millefeuille minute 8,90¢
A la vanille de Madagascar / Caramel beurre salé

Moelleux au chocolat 8,90°¢
Creme glacée artisanale a la pastille Vichy, de la ferme de Saint-Cyr-les-Vignes (42)

Le Lutece signature 9,90°¢
Croustillant chocolat / Mousse chocolat a la féve de Tonka / Ganache montée chocolat blanc

Café gourmand 7,90¢
Mignardises maison

Thé gourmand 8,90°¢
Mignardises maison

Notre assiette de fromages d’'auvergne de la Société Laitiere de Vichy 8,90°¢
Saint-Nectaire fermier / Bleu d’Auvergne / Cantal



1 boule - 3,00¢

2 boules - 5,50°¢
3 boules - 8,00°¢
Supplément chantilly 1,80¢
NOS PARFUMS : Chocolat, cookie & caramel, vanille bourbon de Madagascar,
rhum & raisins, noix de coco, Fior de latte, vanille & brownie, fraise, tirami-

su, pistache, chocolat & caramel beurre salé, café, menthe-chocolat.

SORBETS : Fruit de la passion & mangue, abricot, citron, framboise

COUPES GLACEES

9,20¢

La Lutece
Chocolat & caramel beurre salé, vanille, tiramisu, sauce chocolat

Douceur
Sorbet citron, fruit de la passion & mange, framboises, coulis de fruits rouge, chantilly.

Gourmande

vanille brownie, chocolat, cookie & caramel, chantilly
Café liégeois

café, vanille, chantilly & sauce café

Colonel
Sorbet citron & Vodka



Nous vous remercions chaleureusement

d’avoir choisi Le Lutece pour votre repas.
Notre équipe est ravie de vous accueillir

dans ce cadre unique a Vichy, ou chaque plat
est concu pour offrir un véritable instant
de plaisir et de découverte.

Saviez-vous que Paris s’appelait Lutece
a 'époque gallo-romaine, entre le ler siecle avant J.-C.
et le 4eme siecle apres J.-C.?

Lutece était alors une petite ville sur I'ile de la Cité,
habitée par une tribu gauloise appelée les Parisii,
avant de devenir progressivement la capitale
que nous connaissons aujourd’hui.

Inspirés par cet héritage, nous avons cherché a recréer
I'atmosphere chaleureuse et conviviale des brasseries parisiennes,
mais avec une touche unique a Vichy.

Nous espérons que vous passerez un moment délicieux et inoubliable,
et que vous retrouverez ici, a Vichy, un peu de ce bonheur parisien.
Bon appétit et a bientot
pour un nouvel instant entre parenthéses.
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